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RESOLUCION CAFCA. N° 255/2022.

SAN SALVADOR DE JUJUY, 10 de mayo de 2022,

VISTO, el Expediente F.200-3249/2022, mediante el cual la Lic. Analia CATACATA (CUIL
27-24252998-2 - L.P. N° 2937), Coordinadora de la Comision de Seguimiento de la Carrera LI-
CENCIATURA EN BROMATOLOGIA, eleva planificacion docente de la asignatura MICROBIOLO-
GIA GENERAL que se dicta en Tercer Afio Primer Cuatrimestre de la citada carrera; y

CONSIDERANDO:

Que la Coordinadora de la Comision de Seguimiento Lic. CATACATA informa que la
planificacion de la asignatura MICROBIOLOGIA GENERAL, que se dicta en el Tercer Aiio Primer
Cuatrimestre, fue evaluada por la Comision y revisada por el docente responsable, realizando las
correcciones pertinentes, para ser presentada ante el H.CAFCA.

Que el Programa Analitico adjuntado se ajusta a los contenidos minimos requeridos por la
Resolucién Ministerial 215/2001, el cual estara vigente hasta que los docentes propongan algun
cambio. .

Que el tema ha sido tratado y aprobado en Sesion Ordinaria N° 05/2022, de fecha 10 de
mayo de 2022, con el voto favorable de los QUINCE (15) Consejeros presentes.

Por ello,
EL H. CONSEJO ACADEMICO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
RESUELVE
ARTICULO 1°: Aprobar el Programa Analitico correspondiente a la Catedra MICROBIOLOGIA GE-
NERAL que se dicta en Tercer Afio Primer Cuatrimestre de la Carrera LICENCIATURA EN BRO-

MATOLOGIA, segun el Anexo Unico que forma parte integrante de la presente resolucion.

ARTICULO 2°: Registrese. Comuniquese. Notifiquese. Cumplido, ARCHIVESE.
efa.
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ANEXO RESOLUCION CAFCA N° 255/2022.

CARRERA: LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA

PLANIFICACION 2022
CATEDRA: MICROBIOLOGIA GEN ERAL

Equipo de Citedra:

Profesor Adjunto: Esp. Lic. en Bromatologia, Sergio Fernando Huarachi (DSE)
Jefe de Trabajos Pricticos: Lic. en Bromatologia, Maria Amalia Ortega (DSE)
Ayudante de primera: Lic. en Bromatologia, Jimena Agustina Alfaro (DS)

Régimen: Cuatrimestral - 3° Afio 1°cuatrimestre,

Contenidos Minimos: Célula bacteriana. Levaduras, mohos y setas. Virus. Nutricién y cultivos
microbianos. Metabolismo microbiano. Influencia de factores fisico, quimicos y biolégicos sobre
los microbios. Herencia y variacién de los microbios. Genética microbiana. Microbiologia del
agua y el suelo. :

Carga horaria semanal: 7 Hs.

Carga Horaria total: 105 Hs.
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A considerar en los disefios curriculares (Planificaciones) para el presente ciclo lectivo

La ley de Educacién superior N2 24.521 en su articulo 43, dispone la acreditacion de las carreras
declaradas de interés publico. Estableciéndose en la Resolucién ME 1254/2018:

Articulo 12: Determinar que los alcances del titulo son aquellas actividades, definidas por cada
institucidn universitaria, para las que resulta competente un profesional en funcién del perfil del titulo
respectivo sin implicar un riesgo directo a los valores protegidos por el articulo 43 de la Ley de
Educacidn Superior. (ver en Plan de Estudios:

Articulo 22: Definir como las “Actividades reservadas exclusivamente al titulo” — fijadas y/o a fijarse
por el Ministerio de Educacion en acuerdo por el CONSEJO DE

UNIVERSIDADES -. Son un subconjunto limitado dentro del total de alcances del titulo, que refieren a
aquellas habilidades que involucran tareas que tienen un riesgo directo sobre la salud, la seguridad, los
derechos, los bienes o la formacién de los habitantes.

Se informa a los docentes de la carrera de Licenciatura en Bromatologia que el pasado 11 de
Diciembre de 2018 el CONSEJO DE UNIVERSIDADES (CU) emiti6 dictamen favorable para el ingreso
de la carrera “Licenciatura en Bromatologia” al Articulo 43 de la Ley de Educacidn Superior N2
24.521. La Asociacion Argentina de Carreras Universitarias de Bromatologia (AACUB) propuso las
Actividades profesionales reservadas al titulo. Por tal motivo resulta imprescindible que las mismas
sean considerandolas en sus planificaciones, al igual que los alcances dispuestos en el Plan de
Estudios 2008: ANEXO IlI: Alcances,
http://www.fca.unju.edu.ar/static/files/academica/Bromatologia%20partes.pdf)

ACTIVIDADES PROFESIONALES RESERVADAS AL TITULO DE LA LICENCIATURA EN
BROMATOLOGIA (Propuestas por AACUB)

1 Asegurar la inocuidad de los alimentos durante toda la cadena productiva para la promocion
de la salud humana y prevencion de las enfermedades.

2. Realizar la inspeccién y control bromatoldgico de establecimientos elaboradores, almacena-
miento, distribucién y comercializacién del producto alimenticio en el marco legal vigente.

3. Organizar, dirigir, auditar y acreditar laboratorio destinados a los andlisis y estudios bromatol6-
gicos.

4, Planificar, gestionar, ejecutar y controlar programas de calidad de alimentos.

5. Realizar peritajes y arbitrajes bromatolégicos.
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1. Fundamentacién:

> Importancia de la asignatura en ] Plan de Estudio:

Esta asignatura es de caracter obligatorio en el plan de estudio 2008 de Ia Licenciatura en
Bromatologfa, debido a que dentro del estudio de los seres vivos no podemos ignorar a
los microorganismos los cuales se encuentran en todos los ambientes naturales y
conviven con plantas y animales, siendo algunos indispensables, en otros casos

patogenos, vehiculizados por los alimentos y otros son de importancia tecnolégica en la
elaboracién y conservacién de alimentos

= Articulacién con las asignaturas correlativas:

La materia correlativa es quimica bioldgica y se dicta en e] 2° Cuatrimestre, habria que
ver la disponibilidad horaria de los docentes de esa catedra para poder coordinar alguna
actividad virtual con la materia a mi cargo.

= Articulacion con las materias del mismo afio:

Se buscard realizar alguna actividad integradora de forma virtual con las catedras de
Bromatologia I y Quimica Analitica Instrumental, las cuales se dictan en e] 1°
cuatrimestre. '

= Relacién de la asignatura con el perfil profesional capacitado para:

Desempefiarse correctamente en el laboratorio en la preparacion de material, medios de cultivos,
tratamiento adecuado de muestras. Poseer v demostrar conocimientos que permitan al
profesional trabajar con cultivos bacterianos, de levaduras, mohos, setas y virus. Elaborar
informes microbiol6gicos.

= Relacién de la asignatura con los alcances del titulo de Licenciado en Bromatologia en
general y en particular las Actividades reservadas a] titulo Propuestas por la AACUB, ex-
plicitadas en el apartado precedente

Esta materia brindara al futuro profesional las herramientas necesarias para poder asegurar la
inocuidad de los alimentos mediante an4lisis microbioldgicos y ser4 de gran importancia en los
peritajes de orden bromatolégico

2. Objetivos Generales de la Asignatura:

= Adquirir conocimientos sobre el mundo microbiano y sus actividades beneficiosas y per-
judiciales en la bi6sfera.

= Conocer fundamentos morfoldgicos, nutricionales, fisiologicos, metabdlicos y reproduc-
tivos de los microorganismos procariontes y eucariontes y su adaptacion al ambiente.

> Obtener conocimientos bésicos del trabajo con microorganismos en el laboratorio.

2 Desarrollar técnicas de uso frecuente en la preparacién de los materiales y medios de cul-
tivos, esterilizacion, asepsia, siembra, aislamiento e identificacion de microorganis
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3. Contenidos de la Asignatura:
Programa Analitico

SECCION I: La Microbiologia en las Ciencias Naturales, sus disciplinas y aspectos generales de los
microorganismos.

Unidad Ne 1: Los microorganismos, su descubrimiento y estudio.

Contenidos: Breve historia de la microbiologia. Descubrimiento de los microorganismos. La generacion
espontanea. La teoria microbiana de la enfermedad. Desarrollo de la Microbiologia. Grupos principales de
microorganismos y disciplinas microbioldgicas. El mundo invisible y nuestro mundo: microbiologia clinica,
alimentaria, ambiental, industrial y agricola. Alcances de la microbiologia. Relacién evolutiva entre los organismos
vivos. La microbiologia en la actualidad. Descripcién y comparacion biolégica de los principales grupos: algas,
hongos, protozoos, bacterias, y virus; niveles de organizacion celular.

SECCION II: Estructura y funcion de las principales subunidades de la célula procariota, eucariota y
organismos acelulares.

Unidad N¢ 2: La célula procariota

Contenidos: La célula procariota: caracteristicas morfolégicas. Bacterias y Arqueas, principales caracteristicas,
tamafio y agrupacién. La membrana plasmatica de bacterias y arqueas. Composicién, estructura y funcién de la
pared celular: bacterias Gram-positivas y Gram-negativas. Protoplastos y esferoplastos. Estructura quimica del
peptidoglucano. La pared celular de arqueas. Pared celular de las bacterias acido alcohol resistente. Estructuras
esenciales y no esenciales de las bacterias. Citoplasma, ribosomas, plasmidos y region nuclear: estructura'y
funcién. Inclusiones de reserva. Capsulas microbianas: naturaleza y composicién. Movimiento bacteriano.
Flagelos: disposicidn, estructura y funcion. Fimbriasy pelos: estructura y funcién. Formas de resistencia.
Endosporas: morfologia, funcién y germinacion. Principales grupos bacterianos.

Unidad N2 3 : La célula eucariota

Contenidos: Morfologfa de la célula eucariota. Tamafio y forma. Pared celular. Membrana celular. Citoplasma,
ribosomas: estructura y funcién. Sistemas de endomembranas. Envoltura nuclear, reticulo endoplasmatico liso y
rugoso, complejo de Golgi, lisosomas vacuolas y vesiculas: estructura y funcién. Las mitocondrias. Los plastidos:
cloroplastos, cromoplastos y leucoplastos. Microorganismos eucariéticos: Algas, protozoos y hongos (mohos y
levaduras). Caracteristicas generales de cada grupo. Organizacion celular, tamafio y morfologia. Clasificacion
taxonémica, nutricién y tipos de reproduccién. Importancia para la salud humana, la contaminacién de alimentos
y procesos industriales. Comparacion entre célula Procariota y célula Eucariota.

(Unidad N2 4 : Virus J

Contenidos: Definicidn. Caracteristicas generales. Tamafio, composicidn quimica, estructuray simetria. \
sensibilidad de los virus a factores del medio ambiente y a otros agentes. Replicacién viral: etapas. Clasificacion de‘
los virus. Bacteri6fagos, viriones, virus defectivos y priones: caracteristicas generales. l
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SECCION III: Nutricién y metabolismo microbiano

Unidad N2 5: Nutricién microbiana

extracelulares, endo y exohidroliticas, constitutivas e inducibles. Captacién celular de nutrientes. Difusién pasiva
activa, transporte activo y translocacién de grupos.

Unidad N2 6: Metabolismo Bioenergético

Contenidos: Fisiologia bacteriana. Actividades bioquimicas procesos catabdlicos y anabdlicos, niveles nutricionales
y tipos de vias generadoras de ATP. Heterdtrofos; respiraciones y fermentaciones, principales tipos, rendimientos

Unidad N2 7: Taxonomia bacteriana y de hongos ’

,

Estructura, secciones y caracteristicas de los grupos. Hongos. Ubicacién taxondmica en la clasificacién general:
Ficomicetes, Ascomycetes, Basidiomycetes y Deuteromycetes. Tipos de micelio. Forma de reproduccién sexual y
asexual. Elementos de reproduccién y resistencia. Caracteres morfoldgicos y fisiolégicos.

Contenidos: Taxonomia bacteriana. Concepto. Clasificacién, nomenclatura e identificacién. Manual de Bergey. ,

SECCION 1V: Modelos de Crecimiento. Efecto del Medio Ambiente sobre el Crecimiento. Control de los
Microorganismos.

Unidad N¢ 8: El Crecimiento Microbiano

Contenidos: Crecimiento celular y poblacional. Etapas o fases del crecimiento de una poblacién microbiana.
Concepto de muerte en microorganismos. Mediciones de poblaciones: método de recuentos celulares, totales y

Unidad N2 9: Influencia del Ambiente Fisico

4 Contenidos: Acciones favorables y desfavorables del medio. Efecto de |a temperatura, pardmetros térmicos de los

| microorganismos. Temperatura minima, Te dptima y T2 maxima o critica. Rangos térmicos de desarrollo; ab{'olutos
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y parciales, microorganismos psicréfilos, meséfilos y terméfilos. Temperatura de muerte microbiana. Otras
radiaciones electromagnéticas, efectos de las diferentes radiaciones. El ambiente fisico-quimico, efecto del pH,
presién osmotica, actividad de agua y otros.

Unidad N2 10: Influencia del Ambiente Quimico

Contenidos: Efectos negativos del agente quimico antimicrobiano inhibitorio o letal. Mecanismos, niveles de
accién de las principales sustancias quimicas. Mecanismos de accién de desinfectantes y antisépticos. Clasificacion
de los quimioterdpicos antimicrobianos. Toxicidad selectiva. Los antibidticos, principales niveles y mecanismos de
accién sobre la célula. Agentes antivirales: mecanismos de accidn. Agentes antiflingicos: mecanismos de accion.

Unidad N2 11: Aplicaciones y Usos de los Factores Fisicos y Quimicos

Contenidos: Métodos de control de los microorganismos: Esterilizacién a) Térmicos: calor seco y calor himedo. b)
Radiaciones gamma y UV. ¢) Quimicos. d) Filtracion.

Otros métodos antimicrobianos: a) Térmicos: pasteurizacion, b) Quimicos: desinfeccion, antisepsia y quimioterapia.
Métodos para detectar y medir la actividad antimicrobiana, pruebas de sensibilidad, prueba de Concentracién
Inhibitoria Minima (CIM) y Concentracién Bactericida Minima (CBM).

SECCION V: Genética Microbiana.

Unidad N2 12: Genética Microbiana

Contenidos: El ndicleo bacteriano, su estructura, composicién quimica y su funcion. ADN extracromosomal:
plésmidos, su estructura y funcién. Variabilidad genética; mutacién, concepto y diferencia con la adaptacién
fenotipica. Mecanismos y tipos de mutantes; agentes mutagénicos. Recombinacién genética en bacterias,
diferencias con eucariéticas. Tipos de recombinaciones: Transformacion, transduccién, conjugacién. Los virus
bacterianos en la variabilidad genética, su papel en la transduccién y en la conversién fégica. Aspectos genéticos
de la resistencia a drogas y otras caracteristicas transferibles entre las bacterias.

SECCION VI: Asociaciones biolégicas de los microorganismos. Diversidad Microbiana. Grupos
microbianos.

Unidad N¢ 13: Asociaciones biolégicas de los microorganismos

Contenidos: Comensalismo, predacién, amensalismo, mutualismo, competicioén, simbiosis y parasitismo,
comportamiento saprobio. Relacion huésped-parasito, concepto de infeccién y enfermedad, patogeniay
virulencia. Postulados de Koch. Dosis letal 50%. Factores de patogenicidad o virulencia: conceptos., propios del
microorganismo: adhesividad, invasividad, toxicidad. Endo y exotoxinas bacterianas. Importancia de las mismas
en las intoxicaciones alimentarias. Mecanismos de defensa del huésped: inespecificas, barreras naturales, piel y
mucosas. Rol de las floras microbianas normales. Factores humorales inespecificos, especificos. Ensayos
bioldgicos de Bacterias patégenas. /
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Programa de Examen

Unidad N° 1: Los microorganismos, su descubrimiento y estudio.

bacterias, y virus; niveles de organizacion celular.

Unidad N°2: La célula procariota.

La célula procariota: caracteristicas morfoldgicas. Bacterias y Arqueas, principales

bacterianos.

Unidad N° 3: La célula eucariota.

Morfologia de la célula eucariota. Tamafio y forma. Pared celular. Membrana celular.
Citoplasma, ribosomas: estructura y funcién. Sistemas de endomembranas. Envoltura nuclear,
reticulo endoplasmatico liso y rugoso, complejo de Golgi, lisosomas vacuolas y vesiculas:
estructura y funcion. Las mitocondrias. Los pléstidos: cloroplastos, cromoplastos y leucoplastos.
Microorganismos eucariéticos: Algas, protozoos y hongos (mohos y levaduras). Caracteristicas
generales de cada grupo. Organizacién celular, tamafio y morfologia. Clasificacién taxondmica,
nutricién y tipos de reproduccion. Importancia para la salud humana, la contaminacién de
alimentos y procesos industriales. Comparacién entre célula Procariota y c€lula Eucariota.

Unidad N° 4: Los virus y microscopia.

Definicion. Caracteristicas generales. Tamafio, composicién quimica, estructura y simetria.
Sensibilidad de los virus a factores del medio ambiente y a otros agentes. Replicacién viral:
etapas. Clasificacion de los virus. Bacteri6fagos, viriones, virus defectivos y priones:
caracteristicas generales. Microscopia. Generalidades. Microscopio 6ptico, de campo claro,
campo oscuro, de contraste de fase y de fluorescencia. Microscopio electrénico de barrkido y
transmision. !
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Unidad N° 5: Nutricién microbiana.

Concepto de nutriente. Composicion quimica de la célula. Macro y micronutrientes, aporte y
destinos fundamentales. Fuentes de carbono, de energia de poder reductor y categorias nutritivas.
El oxigeno en la nutricién y el comportamiento de los microorganismos. Enzimas detoxificantes
de las formas reactivas del oxigeno. Factores de crecimiento, prototrofia y auxotrofia. Nutricién
cruzada y satelitismo. Macromoléculas y nutricién enzimas extracelulares, endo y
exohidroliticas, constitutivas e inducibles.

Unidad N° 6: Metabolismo Bioenergético.

Fisiologia bacteriana. Condiciones fisicoquimicas apropiadas. Ciclo de vida. Actividades
bioquimicas procesos catabdlicos y anabélicos, niveles nutricionales y tipos de vias generadoras
de ATP. Heterétrofos; respiraciones y fermentaciones, principales tipos, rendimientos energéticos
de ambos procesos, oxidaciones parciales e incompletas. Autétrofos; la respiracion en
quimiolitétrofos. Los fotétrofos, procesos fotoquimicos de generacion de ATP. Aceptores finales
de electrones. Fotosintesis anoxigénica y oxigénica, principales caracteristicas y diferencias entre
ellas. Nutrientes basicos para el desarrollo celular. Clasificacién de los microorganismos de
acuerdo a la fuente de energia.

Unidad N° 7: Aplicacién en el Laboratorio.

Formulacién de medios nutritivos para el cultivo de microorganismos. Tipos de medios:
sintéticos, complejos, selectivos diferenciales, liquidos y sélidos. Cultivos de microorganismos:
de aislamiento, de produccién, de enriquecimiento. Métodos de procesamiento y siembra de
muestras. Pruebas bioquimicas para la identificacion bacteriana.

Unidad N° 8: El Crecimiento Microbiano.

Crecimiento celular y poblacional. Etapas o fases del crecimiento de una poblacién microbiana.
Concepto de muerte en microorganismos. Mediciones de poblaciones: método de recuentos
celulares, totales y viables; método de cuantificacion de la masa. Cinética y parametros del
crecimiento microbiano, velocidad de crecimiento, tiempo de generacion, cosecha maxima.
Cultivos discontinuos (o en lote) y cultivos continuos. Crecimiento en medios liquidos y sélidos,
aspectos macroscopicos de los cultivos.

Unidad N° 9: Taxonomia Bacteriana y de Hongos.

Taxonomia bacteriana. Concepto. Clasificacion, nomenclatura e identificacién. Manual de
Bergey. Organizacién y caracteristicas de los grupos bacterianos. Hongos. Ubicacion
taxondmica en la clasificacion general: Ficomicetes, Ascomycetes, Basidiomycetes y
Deuteromycetes. Tipos de micelio. Forma de reproduccion sexual y asexual. Elementos de
reproduccion y resistencia. Caracteres morfoldgicos y fisiol6gicos.
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Unidad N° 10: Influencia del Ambiente Fisico.

Acciones favorables y desfavorables del medio. Efecto de la temperatura, parametros térmicos
de los microorganismos. Temperatura minima, 6ptima y maxima o critica. Rangos térmicos de
desarrollo; absolutos y parciales, microorganismos psicréfilos, meséfilos y terméfilos.
Temperatura de muerte microbiana. Otras radiaciones electromagnéticas, efectos de las
diferentes radiaciones. El ambiente fisico-quimico, efecto del pH, presién osmotica, actividad de
agua y otros.

Unidad N° 11: Influencia del Ambiente Quimico.

Efectos negativos del agente quimico antimicrobiano inhibitorio o letal. Mecanismos, niveles de
accion de las principales sustancias quimicas. Mecanismos de accién de desinfectantes y
antisépticos. Clasificacién de los quimioterapicos antimicrobianos. Toxicidad selectiva. Los
antibidticos, principales niveles y mecanismos de accién sobre la célula. Agentes antivirales:
mecanismos de accién. Agentes antifingicos: mecanismos de accion.

Unidad N° 12: Aplicaciones y Usos de los Factores Fisicos y Quimicos.

Meétodos de control de los microorganismos: Esterilizacion a) Térmicos: calor seco y calor
himedo.

b) Radiaciones gamma y UV, ¢) Quimicos. d) Filtracién. Otros métodos antimicrobianos: a)
Térmicos: pasteurizacién, b) Quimicos: desinfeccion, antisepsia y quimioterapia. Métodos de
detectar y medir la actividad antimicrobiana, pruebas de sensibilidad, prueba de Concentracion
Inhibitoria Minima (CIM) y Concentracién Bactericida Minima (CBM).

Unidad N° 13: Genética Microbiana.

El nicleo bacteriano, su estructura, composicién quimica y su funciéon. ADN extracromosomal:
plasmidos, su estructura y funcién. Variabilidad genética; mutacion, concepto y diferencia con la
adaptacion fenotipica. Mecanismos y tipos de mutantes; agentes mutagénicos. Recombinacién
genética en bacterias, diferencias con eucariéticas. Tipos de recombinaciones: Transformacion,
transduccion, conjugacion. Los virus bacterianos en la variabilidad genética, su papel en la
transduccién y en la conversion fagica. Aspectos genéticos de la resistencia a drogas y otras
caracteristicas transferibles entre las bacterias.

Unidad N° 14: Asociaciones biolégicas de los microorganismos.

Comensalismo, predacion, amensalismo, mutualismo, competicién, simbiosis y parasitismo,
comportamiento saprobio. Relacién huésped-parasito, concepto de infeccién y enfermedad,
patogenia y virulencia. Postulados de Koch. Dosis letal 50%. Factores de patogenicidad o
virulencia: conceptos., propios del microorganismo: adhesividad, invasividad, toxicidad. Endo y
exotoxinas bacterianas. Importancia de las mismas en las intoxicaciones alimentarias.
Mecanismos de defensa del huésped: inespecificas, barreras naturales, piel y mucosas. Rol de las
floras microbianas normales. Factores humorales inespecificos, especificos. Ensayos bjologicos
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de Bacterias patogenas.

4. Consideraciones sobre Modalidad de dictado 2022:
Las clases estan organizadas de la siguiente manera:

Las clases tedricas y seminarios estan a cargo del Profesor Adjunto, en tanto que las clases de
practica (laboratorios) estan a cargo del J.T.P. quien cuenta con la colaboracién de la Ayudante de
Primera. La catedra cuenta con un aula virtual de la asignatura por medio de la cual se pone a
disposicién de los alumnos todo el material de estudio (clases en power point, trabajos de
investigacion cientifica, videos y guia de trabajos practicos). También tenemos en formato digital
e impreso, la guia de trabajos practicos elaborada por el J.T.P en colaboracion del Ayudante de
Primera y supervisada por el Profesor responsable. Se est4 armando una cartilla de apuntes de
teoria, que sirva de guia para el examen final.

=> Clases Tedricas y Practicas

& Clases Teéricas: Introduccion y desarrollo de los diversos temas del programa relatada por el
profesor adjunto. Las mismas seran dictadas en forma presencial en instalaciones de la Facul-
tad de Ciencias Agrarias y en forma virtual a través de la plataforma oficial de la UNJu, UN-
JuVirtual, de forma sincrénica.

< Clases Practicas:

5 De Laboratorio: trabajo individual y grupal, bajo la supervisién del JTP, registro de datos
y dibujos en las planillas de la guia de trabajos con presentacion de informe final. Las
clases seran 100% de presenciales en algun laboratorio de la Facultad de Cs. Agrarias.

> De Seminario: Trabajo individual o grupal de actividades virtuales con busqueda biblio-
gréfica de trabajos de divulgacién cientifica, para luego exponerlos de forma oral.

FRANJA HORARIA ESPECIAL: A la fecha tenemos cuatro alumnos que por razones
Jaborales y de salud se ven imposibilitados de asistir en forma 100% presencial a las clases de la
materia. Todos ellos presentaron certificado. Se acordé con la JTP, que los encuentros seran el
jueves ultimo de cada mes de 18 a 20 horas, para llevar a cabo las actividades de laboratorio de
ese mes.

Dias y horarios de clases y consultas: las clases de consulta son todas presenciales eq lps
/ horarios y dias que figuran en el cuadro. /
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HORARIOS DE CLASES DE CONSULTA

Lunes Martes

Miércoles

Jueves

Viernes

Sébado

08:00

09:00 Consulta Lic.

10:00 S:Huarachi

11:00

Consulta Lic.

S:Huarachi

12:00

13:00

14:00

15:00

(!

16:00 Consulta

18:00 Lic.

M.Ortega .
19:00 FE

Consulta
Lic.
M.Ortega

20:00

21:00

Metodologia de evaluacién de proceso, parcial y/o integral:

<> Trabajos de Seminario: Se realiza por medio de exposiciones orales de los alumnos, quie-
nes deberan armar un power point a partir de una publicacion cientifica relacionada con

los contenidos de la materia.

= Trabajos de Laboratorio: se realizar4 mediante la presentacién de un informe de la expe-

riencia desarrollada y respuesta oral o escrita a preguntas individuales a los alumnos.

= Parciales: son individuales y de forma escrita u oral, se evalta la parte préctica, para re-

gularizar la materia y se evalua la parte tedrica para los que quieran promocionar.

= Examen Final: es una instancia a la que accede el alumno regular o que aprobé la parte
préctica de la asignatura, consiste en una instancia evaluativa de los conceptos tedricos y
preguntas de aplicacién de los conceptos de la asignatura y el modo de evaluacion es de

forma oral.

Condiciones para regularizar y Aprobar la Materia dispuesto en el reglamento

interno de la catedra:

L7

tareas asignadas por el JTP.

vV

80% de asistencia a las clases practicas

Presentacion y aprobacion de informes de laboratorio
Los alumnos deben aprobar dos parciales, que integrara todas las actividades précticas
desarrolladas en el cursado de la materia, cada uno de los cuales tendréa su recupefatorio.

Por motivos justificados, podran recuperar su inasistencia a las clases presenciales, con
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Condiciones para Promocionar la Materia: (Reglamento interno)
Condiciones para promocionar la materia: i
> Tener aprobadas las materias correlativas, o aprobarlas antes de que termine el cursado de

la asignatura.

100% de asistencia a las clases tedricas (en clases presenciales)

80% de asistencia a clases précticas (en clases presenciales)

Presentacion y aprobacién de los informes de laboratorio y exposicion de seminarios.

L2 2

Los alumnos deberan aprobar dos parciales escrito de teoria, los cuales abarcaran de cua-
tro a cinco unidades cada uno. Deberd obtener una nota mayor o igual a 7. Solo podra re-
cuperar uno de los tres parciales, caso contrario perdera el régimen de promocién y pasa-
r4 automéaticamente al sistema de regularizar la materia.

El seguimiento que se hace a los alumnos es a traves de las clases de consulta, tanto para
promocionar como para rendir. Tienen disponible las clases de teoria en power point, el
programa de examen y bibliografia impresa y digital; con estas herramientas pueden ir armando
sus apuntes para las evaluaciones escritas u orales. En las clases de consulta el alumno viene y
expone alglin tema del programa y el docente lo orienta en cuanto a su desarrollo y el uso de un
vocabulario acorde a la terminologia que se usa en la materia. Esto en cierta forma le brinda mas
seguridad a los alumnos cuando rinden la materia.

5. Horario de Clases:

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sabado

08:00
09:00

10:00

11:00

12:00 | TEORIA

13:00

14:00

15:00

16:00

18:00

19:00

——
b

20:00
21:00
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»

6. Cronograma de clases: debers expornerse en el aula virtual y socializarse al inicio del ci-

clo lectivo

Clase N°
Semana . Fecha ' Tems Hs Mcdalidad Responsable
1 21/03’2022 PRESENTACION 2 PRESENCIAL Lic. S. Huarachi, M.
1 : Ortega, J. Alfaro

22/03/2022 UNIDAD N° 1 VIRTUAL Lic. Sergio. Huarachi

3 2503/2022 UNIGAL N°2 2 | PRESENCIAL | Lic. Sergio Huarachi

4 28/03/2022 UNIDAD N° 2 2 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

2 5 29/03/2022 UNIDAD N° 3 2 VIRTUAL Lic. Sergio Huarachi

6 21032022 UNIDADR N°4 2 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

7 01/04/2022 SEMINARIO 1 1 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

8 04/04/2022 UNIDAD N° 5 2 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi
3 729 0504/2022 | LABORATORIO N° 1 2, PRESENCIAL | Lic. M. Ortega-J.Alfaro
10 07/04/2022 LABORATORIO N° 1 2 PRESENCIAL Lic. M. Ortega-J.Alfaro

11 08042022 | SEMINARIO 2 1 | PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

12 11/04/2022 UNIDAD N° 5 2 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

4 13 12/04/2022 UN!DAD N°6 2 VIRTUAL Lic. Sergio Huarachi
15 | 20/42022| LABORATORION"2 | 2 | PRESENCIAL | Lic.M. Ortega-J. Alfaro

16 | 22042022] LABORATORION-2 | 2 | PRESENGIAL | LicM. Ortega. Alfaro

17 25/04/2022 UNIDAD N° 8 2 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi
6 18 | 26042022 LABORATORION®3 | 2 | PRESENCIAL [ Lic.M. Ortega-. Alfaro
19 | 28b42022| LABORATORION'3 | 2 | PRESENCIAL | LicM. Ortegal. Alfaro

20 29/04/2022 SF.MINARIC N°3 1 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

21 02/05/2022 CLASE DE REPASQ 2 VIRTUAL Lic. Sergio Huarachi
7 22 - 0305/2022| LABCRATORION®4 | 2 | PRESENCIAL | Lic.M. Ortega-J. Alfaro
BT 05052022 LABORATORIO N°4 2 | PRESENCIAL | Lic.M. Ortega-J. Alfaro.

25 09/05/2022 UNIDAD N° 9 2 PRESENCIA Lic. Sergio Huarachi
8 26 10/05/2022 | CLASE DE CONSULTA 2 PRESENCIAL Lic.M. Ortega-J. Alfaro

28 13052022 SEMINARIO N’4 1 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

29 | 16052022 UNIDAD N°20 2 | PRESENCIAL | Lic. Sergio Huarachi
9 30 '17MYZO22 LABORATORIC N°5 2 | PRESENCIAL Lic.M. Ortega-J. Alfaro
31 19/052022| LABORATOKRIO N°5. 2 | PRESENCIAL Lic.M. Ortega-J. Alfaro

32 20[)5/2022 SEMINARIO N° 5 1 | PRESENCIAL Lic. SergipaHuarachi
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33 230052022 TEORIA N°10 2 | PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi
10 34 24/05/2022 CLASE DE REPASO 1 | PRESENCIAL Lic.M. Ortega-J. Alfaro
35 26/05/2022| CLASE DE CONSULTA 1 | PRESENCIAL Lic.M. Ortega-J. Alfaro

36 27/05/2022 SEMINARIO N°6 1 | PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

37 30/05/2022 UNIDAD N°11 2 | PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi
11 38 | 31052022 LABORATORIO N° 6 2 | PRESENCIAL Lic.M. Qrite_ga—.l.:Alfaro
139l 02/06[2022 ;LABORATORION“ & | 2 | PRESENCIAL Lic.M. .Qt;;egﬁ%J,.‘Alf_aro

40 03/06/2022 SEMINARIO N°7 1 | PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

41 06/06/2022 UNIDAD N°12 2 | PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi
12 42 07/06/2022| LABORATORIO N° 7 2 | PRESENCIAL Lic.M. Ortega-J. Alfaro
43 09/06/2022 LABORATORIO N°7 2 | PRESENCIAL Lic.M. Ortega-J. Alfaro

44 10/06/2022 SEMINARIO N°8 1 | PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

45 13/06/2022 UNIDAD N°13 2 | PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi
13 46 ~ 14/06/2022|  LABORATORIO N°8 2 | PRESENCIAL Lic.M. Ortega-J. Alfaro
47 /06/2022 | . LABORATORION8 | 2 | PRESENCIAL | Lic.M. Ortega-J. Alfaro

48 SEMINARIO N°9 1 | PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi
14 LABORATORIONG | 2 | PRESENCIAL | Lic.M. Ortega-l. Alfaro
50 23/06/2022 LABORATORIO N°9 2 PRESENCIAL | Lic.M. Ortega-J. Alfaro

51 24/06/2022 SEMINARIO N°10 1. PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi

52 27/06/2022 REPASO TEORIA 2 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi
15 28/06/2022 REPASO PRACTICA 2 PRESENCIAL Lic.M. Ortega-J. Alfaro

"04072022| CLASEDEREPASO-T | 2 | PRESENCIAL | Lic. Sergio Huarac
v 0507/2022| CLASE REPASO-TPL | 2 | PRESENCIAL | Lic.M. Ortega-J. Alfaro
07072022 | CLASE DE CONSULTA | 2 | PRESENCIAL | Lic.M. Ortega-). Alfaro
08/07/2022 | CLASE DE CONSULTA 2 PRESENCIAL Lic. Sergio Huarachi
TOTAL HS 105

7. Bibliografia disponible para el alumno en formato digital y/o disponible en bibliote-
ca de la FCA (consulta base de datos de la Biblioteca http://koha.fca.unju.edu.ar/): Basi-
ca

2 Adams, M.R. (1997). Microbiologia de los Alimentos. Editorial Acribia. Zaragoza.
= Brock, TD; Madigan, M.T, Parker, J (2003) BIOLOGIA DE LOS MICROORGANIS-
MOS.

Prentice Hall Inc. 10° Edicién y
2 Clark P.C.; Dulap P.V.; Martinko J; Madigan M.T. BROCK BIOLOGIA DE LOS MI-

CROORGANISMOS. 2009. 12° edici6én. Pearson. Addison-Wesley Ed. Iberia, Madrid.
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= Bradshaw, L. J. (1976). Microbiologia de Laboratorio. Editorial El Manual Moderno.
Meéxico.

= Carrillo, L., Audisio, K. (1997). Manual de Microbiologia de los Alimentos. Biblioteca
Electrénica de la Universidad Nacional de Salta http://www.unsa.edu.ar/biblio/ (Consulta:
1903-2016)

= De Vos, P, Garrity, G, Jones, D., Krieg, N. R., Ludwing, W., Rainey, F. A., Schleifer,
K.H.
and Whitman, W. B. (2009). Bergey’s Manual of Systematic Bacteriology. 2nd Ed.
Springer Verlag. USA. Pagina web.

= ICMSF (1980). Ecologia Microbiana de los Alimentos 1. Factores que afectan a la super- o
vivencia de los microorganismos en los alimentos. Editorial Acribia. Zaragoza

= ICMSF (2000). Microorganismos de los Alimentos 1. Su significado y métodos de enu-.
meracion. 2nd Ed. Editorial Acribia. Zaragoza

= Ingraham, J.L., Ingraham, C. A. (2004). Introduccién a la Microbiologia. 2nd Ed. Rever-

té. Espafia. .

Frazier, W.C. (1995). Microbiologia de los Alimentos. Editorial Acribia. Zaragoza.

Madigan, M.T., Martinko, J. M., Parker, J. (2003). Brock. Biologia de los Microorganis-

mos. 10a Ed. Pearson Prentice Hall. Espafia.

Merk. Manual de Medios de Cultivo.

Mac Fadiin JF 1980. Pruebas Bioquimicas para la Identificacién de Importancia Clinica.

Ed. Panamericana A

= Prescott L. M, Harley J, Klein D; 2002 MICROBIOLOGY. Sta edicion Editorial Mc Grau
Hill Company

= Pitt JI, Hocking AD. 1997. Fungi and Food Spoilage. 2° ed. Blackie Academic & Profes-
sional, London.

= Tortora G.J., Funke B. R., Case C.L. (2007). INTRODUCCION A LA MICROBIOLO-
GIA. 9° ed. Editorial Médica Panamericana.

v v

vV

Complementaria:

= Carrillo L. 2005. Microbiologia Agricola. EDIUNJU, Jujuy. http//:www.unju.edu.ar (edi-
torial) = Carrillo L. 2005. Micologia de los alimentos. 1° Edicién. Editorial Hemisferio
Sur. S.A.

= Coyne M. 2000. Microbiologia del suelo.

S Deacon JW. 1993. Introduccién a la Micologia Moderna. Limusa Noriega Editores, Mé-
Xico.

8. Oferta de temas de Tesis/Tesinas, Pasantias y/o Trabajos finales de carrera [,
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> Tesina de la alumna Llanos Rosa Evangelina; titulada “Evaluar pardmetros de calidad
del queso de oveja producido en el Dpto. Cochinoca (Jujuy), para promover su con-
sumo a mayor escala”. para la obtencién del Titulo de Lic. en Bromatologia. Director:
Esp. Lic. Sergio Huarachi. RES. CAFCA N° 032/20.

> Tesina del alumno Maurin, José Gabriel; titulada “Evaluacion enolégica de fermenta-
ciones mixtas con levaduras Saccharomyces y no Saccharomyces autdctonas de uvas
de la localidad de Purmamarca Jujuy, Argentina”. para la obtencién del Titulo de Lic.
en Bromatologia. Director: Lic. Maria Ortega.

> Tesina de Grado del alumno Cristian Gonzalo Benitez titulada “ESTRATEGIAS DE
REMOCION DE CLORPIRIFOS EN HORTLIZAS EMPLEANDO RIZOBACTE-
RIAS
AUTOCTONAS Y UN EXTRACTO BIOACTIVO DE HOJAS DE FRUTILLA” para
la obtencién del Titulo de Lic. en Bromatologia. Co-direccién Licenciada Jimena Alfaro.
Res. CAFCA. N°906/2021.

9. Publicaciones Didacticas a Realizar:

< Huarachi S; Apuntes de Teoria de Microbiologia General. En ejecucion.

< Ortega, M; Huarachi, S; Alfaro J. Guia de Trabajos Practicos de Microbiologia General.

10.  Otras Actividades a realizar, organizadas por la citedra:

Se est4 planificando la organizacion de cursos con otras catedras y charlas para el 2°
cuatrimestre con profesionales de la salud y docentes especialistas en ciertos temas, para brindar
a los alumnos de carrera temas de actualizacion, que se relacionan con la Microbiologia Gral.

1 Dra. Ing. Agr. Noemf del V. £z
DECANA

FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIZ 3
{JN(VERSIDAD NACIONAL DE JUJUY
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