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RESOLUCION CAFCA. N° 378/2019.

SAN SALVADOR DE JUJUY, 4 de junio de 2019.

VISTO, el Expediente F.200-3408/2019, mediante el cual el Ing. Agr. Esteban
Alejandro MOLINA, Coordinador de la Carrera TECNICATURA UNIVERSITARIA EN
PRODUCCION LECHERA, eleva planificacion docente de la asignatura HIGIENE Y
SEGURIDAD EN PRODUCCION LACTEA, que se dicta en el Primer Cuatrimestre del
Segundo Afio de la citada carrera; y

CONSIDERANDO:

Que la docente Lic. Celeste Ivone RODRIGUEZ ha presentado la planificacion de
catedra de la asignatura Higiene y Seguridad en Produccion Lactea, la cual fue analizada
y aceptada por la Comision de Seguimiento de la Carrera.

Que el Programa Analitico adjuntado se ajusta a los contenidos requeridos por la
Resolucion Ministerial 334/03, el cual estara vigente hasta que el docente proponga algun
cambio.

Que el tema ha sido tratado y aprobado en Sesion Ordinaria N° 07/2019, de fecha
4 de junio de 2019, con el voto favorable de los ONCE (11) Consejeros presentes.

Por ello,
EL H. CONSEJO ACADEMICO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
RESUELVE
ARTICULO 1° Aprobar la Planificacion docente que incluye el Programa Analitico
correspondiente a la asignatura HIGIENE Y SEGURIDAD EN PRODUCCION LACTEA
que se dicta en el Primer Cuatrimestre del Segundo Afio de la Carrera TECNICATURA

UNIVERSITARIA EN PRODUCCION LECHERA, de acuerdo al ANEXO UNICO que
forma parte integrante de la presente resolucion.

ARTICULO 2°: Registrese. Comuniquese. Notifiquese. Cumplido, ARCHIVESE.
cgg.



UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUJUY
FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
Alberdi 47 — 4600 — S. S. de Jujuy
TEL. (0388) 4221556 — FAX (0388) 4221547
WEB; http;//www.fca.unju.edu.ar

ANEXO UNICO RESOLUCION CAFCA. N° 378/2019.

HIGIENE Y SEGURIDAD EN PRODUCCION LACTEA

CARRERA: Tecnicatura Universitaria en Produccion Lechera — Plan de Estudios
2015.

CORRESPONDE AL ANO ACADEMICO: 2° ANO 1° CUATRIMESTRE.

CARGA HORARIA. 90 hs. ]

DOCENTE A CARGO: Lic. Celeste lvone RODRIGUEZ

PROGRAMA ANALITICO Y DE EXAMEN

UNIDAD 1: HIGIENE.

Tema 1: CONCEPTOS GENERALES.

Contenidos:

Conceptos: Higiene, Saneamiento y Seguridad. Seguridad Alimentaria. Aplicacion de la
Higiene y Seguridad. Ambitos de aplicacion. Higiene Alimentaria.

Tema 2: PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO
Contenidos:

Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento (POES). Limpieza y
desinfeccion: Factores que influyen en la eficacia de la limpieza. Procedimientos y
métodos de limpieza. Importancia de la limpieza y desinfeccion. Tipos de Componentes de
Limpieza: Detergentes. Productos quimicos desinfectantes. Mecanismos de la accion
desinfectante. Clasificacion y caracteristicas generales de desinfectantes. Objetivos de
una Higienizacion perfecta. Fases de la higienizacion.

Tema 3: NORMAS DE HIGIENE EN EL TAMBO.

Contenidos:

Cadigo Alimentario Argentino (C.A.A). Tambo: Definicion. Secciones. Tambo modelo.
Calidad Higiénica de la leche: Higiene Quimica, Higiene Estética, Higiene Microbiana.
Précticas de higiene utilizadas en la industria lechera. Evaluacion de la calidad de la leche.
Requisitos sanitarios para la produccion de leche. Produccion y recogida de leche: Higiene
durante el ordefio, la recogida y el transporte.

Tema 4: PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE.

Contenidos:

Produccion de Leche: Vacas Sanas. Mastitis. El ordefio. Locales y equipamiento. Establo.
Sala de Ordefio. La Lecheria. Equipo. Refrigeracion de la leche. Buenas Préacticas en la
produccion primaria. El ambiente.

Tema 5: TRANSMISION DE ENFERMEDADES ZOONOTICAS.

Contenidos:

Aspectos Microbioldgicos: Microorganismos asociados a la leche. Indicadores de la
calidad y de la inocuidad microbioldgica de los alimentos. Contaminacién de la leche:
clases y vias. Principales fuentes de contaminacion. Transmision de enfermedades.
Clasificacion. Procedencia. Caracteristicas zoondticas. Vectores. Manejo adecuado de la
leche. Desinfeccion. Enfriamiento. Transporte.
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Tema 6: PLAGAS.

Contenidos:

Definicion de plagas. Refugios. Defensas. Métodos de control: métodos bioldgicos,
métodos fisicos. Responsable del control. Insectos e invertebrados a considerar. Control
en general: como se combaten. Aplicacion de insecticida. Roedores: control. Condicion de
un RODENTICIDA. Pdjaros.

Tema 7: MANEJO DE EFLUENTES EN EL TAMBO.

Contenidos:

Clasificacion: Residuos sélidos (organicos e inorganicos). Residuos liquidos. Lineamientos
basicos.

UNIDAD 2: SEGURIDAD.

Tema 1: SEGURIDAD EN EL TRABAJO.

Contenidos:

Prevencion de Accidentes y enfermedades. Condiciones de trabajo y calidad de vida.
Seguridad en la maquinaria agricola. Medidas preventivas Trabajo con animales. Medidas
preventivas.

Tema 2: PRIMEROS AUXILIOS.

Contenidos:

Bioseguridad. Concepto. Clasificacion de los riesgos. Programa de Gestion de Riesgos.
Definicion. Paro Cardio-respiratorio. Traumatismo craneoencefalico y de columna.
Contusiones. Esguinces, luxaciones y fracturas. Dolores Toraxicos. Cuerpos extrafios en
otorrinolaringologia y ojos. Epilepsia.

Tema 3: MANUAL DEL OPERARIO.

Contenidos:

El profesional tambero: Manual para operarios del tambo-INTA: Trabajo en equipo. Rutina
de ordefio. Manejo de efluentes. Calidad de la leche. Alimentacion. Manejo Sanitario de la
recria en el tambo. Crianza de terneros. Higiene y Seguridad en el trabajo.



