
CÁCERES, MARÍA BELÉN

La experiencia me ha impulsado a querer capacitarme como docente
en la Universidad, poder realizar el dictado de capacitaciones como
talleres, seminarios y cursos en temas relacionados con la
manipulación y todo lo que rodea al estudio de los alimentos.
Ejecutar técnicas de análisis químicos en muestras de aguas y
productos del agro. Constantemente realizó capacitaciones para
poder crecer y perfeccionarme como profesional y también poder
acompañar a los alumnos en su formación.

CIENCIAS NATURALES Y EXACTAS - Otras Ciencias Naturales y Exactas
> Otras Ciencias Naturales y Exactas > Técnicas Analíticas

Lugar de trabajo: FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS

1

CVar ES UNA INICIATIVA DEL MINISTERIO DE CIENCIA,
TECNOLOGÍA E INNOVACIÓN

Fecha de generación: 24/08/2024



CÁCERES, MARÍA BELÉN

DATOS PERSONALES

Apellido: CÁCERES

Nombre: MARÍA BELÉN

Fecha de nacimiento: 17 - 10 - 1983

Nacionalidad: argentina

Estado civil: Casado/a

Direccion residencial: Prolong. Bariloche 598 (4600). Dr. Manuel Belgrano, Jujuy - Argentina

Teléfono: +0054 (0388) 43-13947

Correo electrónico: abadebel@gmail.com

Dirección laboral: Alberdi 47 (4600), 1. Dr. Manuel Belgrano, Jujuy - Argentina

Teléfono: +0054 (0388) 422-155 Int. 7

Correo electrónico: mariabelencaceres@fca.edu.ar

FORMACION ACADÉMICA

Año de finalización: 2021

DIPLOMATURA EN DOCENCIA SUPERIOR Y UNIVERSITARIA CON ORIENTACION EN CIENCIAS EXACTAS

ESCUELA UNIVERSITARIA DE EDUCACION ; UNIVERSIDAD CATOLICA DE SALTA

Bromatólogo

Año de finalización: 04/2020

UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUJUY (UNJU)

QUINOA ESCUELA GASTRONÓMICA

Año de finalización: 2016

Profesional Gastronómico

FORMACION COMPLEMENTARIA
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2024 - 2024 "Buenas Prácticas en la producción frutihortícolas: Manipulación de productos, animales en el predio y
recomendaciones generales". ASSAL
Hasta 24 horas

2024 - 2024 "Buenas Prácticas Agrícolas en la producción frtihortícola. Documentación, trazabilidad y productos fitosanitarios.".
ASSAL
Hasta 24 horas

2023 - 2023 ". 8va Edición del Curso de Bebidas, Aditivos e Ingredientes ?Tendencias en la formulación de alimentos? ". RED
ALIMENTARIA
Hasta 24 horas

2023 - 2023 "Master Class". COLEGIO DE PROF. EN CIENCIAS DE LOS ALIMENTOS - GOBIERNO DE LA PROVINCIA DE JUJUY (JUJUY)

Hasta 24 horas

2023 - 2023 "Estrategias para la innovación y la competividad en las cadenas Agroalimentaria". DEPARTAMENTO DE
ADMINISTRACION AGRARIA ; UNIVERSIDAD EMPRESARIAL SIGLO XXI
360 horas o más

2023 - 2023 "Marketing Internacional Agroalimentario". DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACION AGRARIA ; UNIVERSIDAD
EMPRESARIAL SIGLO XXI
360 horas o más

2023 - 2023 "El Mercado Agroalimentario y las políticas sectoriales". DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACION AGRARIA ;
UNIVERSIDAD EMPRESARIAL SIGLO XXI
360 horas o más

2023 - 2023 "Canales de Distribución de Agroalimentos". DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACION AGRARIA ; UNIVERSIDAD
EMPRESARIAL SIGLO XXI
360 horas o más

2022 - 2023 "Comercialización de Alimentos en Frescos". DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACION AGRARIA ; UNIVERSIDAD
EMPRESARIAL SIGLO XXI
360 horas o más

2022 - 2022 "Marketing de Agroalimentos". DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACION AGRARIA ; UNIVERSIDAD EMPRESARIAL SIGLO
XXI
360 horas o más

2022 - 2022 "Ley de promoción de alimentos saludables". ASSAL

Hasta 24 horas

2022 - 2022 "Rotulado frontal de alimentos". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Entre 25 Y 50 horas

2022 - 2022 "Plan de Negocios para Empresas Agroalimentos". DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACION AGRARIA ; UNIVERSIDAD
EMPRESARIAL SIGLO XXI
360 horas o más
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2022 - 2022 "Situación y perspectivas de la Industria Agroalimentos". DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACION AGRARIA ;
UNIVERSIDAD EMPRESARIAL SIGLO XXI
360 horas o más

2022 - 2022 "Trabajo final de Investigación y Estadística". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2017 - 2017 "Bromatología Aplicada sobre productos libres de gluten". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2017 - 2017 "Capacitación y actualización técnicas de muestreo". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2013 - 2013 "Jornadas de Cultivos Andinos". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2012 - 2012 "I ° Jornadas de la AACUB Asociación Argentina de Carreras Universitarias de Bromatología". FACULTAD DE CIENCIAS
AGRARIAS
Hasta 24 horas

2012 - 2012 "Jornadas de Introducción a las Características de los Productos Celiacos en el marco del programa de Asistencia
alimentaria Libre de Gluten". MINISTERIO DE SALUD ; GOBIERNO DE LA PROVINCIA DE JUJUY
Hasta 24 horas

2011 - 2011 "III Encuentro Provincial de Inspectores Bromatológicos". MUNICIPALIDAD DE PERICO

Hasta 24 horas

2011 - 2011 "Auditorias Higiénico Sanitarias y Análisis Sensorial de Alimentos". UCASAL - FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS Y
VETERINARIAS - FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS Y VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD CATOLICA DE SALTA
Entre 25 Y 50 horas

2011 - 2011 "Valor Energético de los Alimentos". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2011 - 2011 "Confección de Rotulado Nutricional por Tabla". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2010 - 2010 "2° Congreso de Inspectores Bromatológicos y 1° Encuentro de Profesionales Bromatológicos". DIRECCION DE
SEGURIDAD ALIMENTARIA - MUNICIPALIDAD DE SAN SALVADOR DE JUJUY (JUJUY) (MUNIC SAN SALVADOR DE JUJUY)
Hasta 24 horas

2008 - 2008 "Identificación Micrográfica de Cultivos Andinos". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2008 - 2008 "Noveno Seminario de Producción Lechera para estudiantes Universitarios". RAFAELA - CENTRO REGIONAL SANTA FE
(CR SANTA FE) ; INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA AGROPECUARIA
Entre 25 Y 50 horas
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2008 - 2008 "Capacitación para Inspectores Bromatológicos ". PROV. DE JUJUY POR LA FUNDACIÓN BIOQUÍMICA ARGENTINA, P -
MUNICIPALIDAD DE SAN PEDRO (JUJUY) (MUNIC SAN PEDRO)
Hasta 24 horas

2008 - 2008 "Iniciación apícola? ". FUNDACION UNIDOS POR JUJUY

Entre 25 Y 50 horas

2007 - 2007 "La calidad de la producción de vinos". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2007 - 2007 "Desde la educación hacia la promoción y protección de los derechos del consumidor". RES. MCT N°1061/06, RES SPU
N°273/06, RES R N°1342/06. - FACULTAD DE HUMANIDADES Y CIENCIAS SOCIALES ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUJUY
Entre 51 Y 100 horas

2007 - 2007 "Comer sin Riesgo I". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Entre 25 Y 50 horas

2006 - 2006 "II Jornadas de Bromatología". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Entre 25 Y 50 horas

2006 - 2006 "Selección del envase más adecuado para mejorar la conservación de los alimentos". FACULTAD DE CIENCIAS
AGRARIAS
Hasta 24 horas

2006 - 2006 "Rotulación de Alimentos? realizado los días 4 y 5 de abril de 2006 ". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2005 - 2005 "Seguridad Alimentaria". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2005 - 2005 "I Jornadas de Bromatología". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Entre 25 Y 50 horas

2005 - 2005 "Marco Legal y Condiciones Operativas y Sanitarias para la faena bovina". FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

Hasta 24 horas

2003 - 2003 "Segundas Jornadas de Divulgación de la Asociación de Tecnólogos Alimentarios ? Sede Norte ". FACULTAD DE
CIENCIAS AGRARIAS
Entre 25 Y 50 horas

2003 - 2003 "La Actitud Emprendedora II. Construcción y Gestión de Redes de Apoyo". ÁREA CIENCIA Y TÉCNICA, SECRETARÍA DE
EDUCACIÓN EN LA F - UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUJUY (UNJU)
Entre 25 Y 50 horas

2003 - 2003 "ISO 9001:2000 en la Industria Alimentaria (Basada en HACCP)". FUNDACIÓN CANE E INSTITUTO DE CALIDAD

Entre 25 Y 50 horas
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2003 - 2003 "La Actitud Emprendedora. Triunfar antes de terminar la carrera". SECRETARÍA CIENCIA Y TÉCNICA - FACULTAD DE
INGENIERIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUJUY
Hasta 24 horas

2002 - 2002 "Seminario Taller ?Sistema de Calidad de los Alimentos ? Manual de Calidad". SECRETARIA DE AGRICULTURA,
GANADERÍA, PESCA Y ALIMENTOS
Hasta 24 horas

ANTECEDENTES EN CYT

07/2021 - Actualidad

Jefa de trabajos prácticos Rentado( Simple) - "Envasado Almacenamiento y Distribución"

FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS

12/2021 - Actualidad

Docente autorizado Rentado( Parcial) - "QUIMICA DE LOS ALIMENTOS"

FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS

08/2023 - Actualidad

Ayudante de primera Rentado( Simple) - "Química Agrícola"

FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS

04/2024 - Actualidad

Docente autorizado Ad Honorem( Parcial) - "Cultivos Andinos"

FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS

03/2024 - 03/2024

Curso: "Herramientas para la elab de Alim." (De 0 hasta 19 horas)

FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS

07/2024 - 07/2024

Taller: "Procesos críticos  manipulación" (De 0 hasta 19 horas)

FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS
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03/2017 - 07/2019

Docencia (De 0 hasta 19 horas). QUINOA ESCUELA GASTRONÓMICA.

12/2023 - 12/2023

Taller: "Fiestas y Comidas, Alimentos Seguro" (De 0 hasta 19 horas)

FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS

Formación de recursos humanos

2024 - 2024 Co-dirección de Tesina o trabajo final de Grado.

Tesista: Lamas, Julia - FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS.

Participación en eventos CyT

2019 - Evento: "VII JORNADAS INTEGRADAS". Argentina, San Salvador de Jujuy.

null

Organizada por: FACULTAD  DE CIENCIAS AGRARIAS

PUBLICACIONES

Artículos

María Belén Cáceres, Valeria Fernanda Rozo y Elizabeth del Valle García. "Estudio de la Calidad de Aceites Esenciales de orégano,
tomillo y romero cultivados en Severino (El Carmen, Jujuy) recolectados en invierno y primavera". AGRARIA REVISTA CIENTIFICA, 14
(2023): 7 - 18.

OTROS ANTECEDENTES CYT

01/2021 - Actualidad COLEGIO DE PROFESIONALES EN CIENCIAS DE LOS ALIMENTOS

Membresías en asociaciones C-T y/o profesionales

7

CVar ES UNA INICIATIVA DEL MINISTERIO DE CIENCIA,
TECNOLOGÍA E INNOVACIÓN

Fecha de generación: 24/08/2024


